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ZAHVALA

Za pomoc¢ in vodenje pri oblikovanju raziskovalne turistiCne naloge se zahvaljujemo uciteljem.
Zahvala tudi starSem in vsem ostalim, ki so nam pomagali pri zbiranju podatkov ter odkrivanju
lokalnih zanimivosti.

Velika zahvala gre tudi gospodu Binetu Vol€iCu s posestva Monstera, ki si je vzel €as in nas
sprejel v svojem domu, nam predstavil svojo zgodbo o uspehu in nas z njo navdihnil pri
oblikovanju kulinariCnega turisticnega spominka.

Najlepsa hvala tudi gospe Janji Vlaj s Kmetije Vlaj in gospodu Goranu Sukarju s Kmetije Sukar
iz Bodoncev ter Editi Casar iz Apartmajev Dzaboka & Gruska iz Radovcev za lokalne
kulinariCne proizvode. Zahvala gre tudi gospe Ksenji iz gostilne Na Jasi, kjer so nas pogostili z
najboljsimi dédoli, postruznjaco in posolanko.

Zahvaljujemo se tudi gospe Heleni ter gospodu Stanku, da sta nas gostoljubno sprejela v svoj
dom.

Za pomoc pri oblikovanju promocijskega spota, najlep8a hvala UroSu Kuzmi.
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POVZETEK

38. drzavni festival Turizmu pomaga lastna glava, s tematiko »Okusni zakladi«, nas je navdihnil
z veliko idejami, ki smo jih zdruzili v turistiénem proizvodu z naslovom »Drobtinice zakladov«.
Najprej smo spoznali, kaj je turizem in kateri so dejavniki, ki omogocajo razvoj turizma v
pokrajini. Preucili smo literaturo in podrobneje raziskali kulinari¢ni turizem v Krajinskem parku
Goricko. V razvoj turistinega proizvoda smo vkljucili lokalne ponudnike in jih povezali v
turisticni spominek dozivetij. lzdelali smo tri kulinaricne spominke presenecenja, ki smo ga
razdelili v kulinari¢no razvajanje s spoznavanjem lokalnih ponudnikov in dobrot ter vecer
presenecenja s kuharskim Sefom. Tako smo predstavili moznosti, ki bi jih lahko izkoristili za
razvoj kulinari¢nega turizma na omenjenem obmogju.

V nadaljevanju smo izdelali naérte trzenja in finan¢ni nacrt. Za boljSo prepoznavnost smo posneli
promocijski spot na razli¢nih lokacijah Krajinskega parka ter vkljucili proizvode in sestavine

lokalnih ponudnikov.

Kljuéne besede: turisticni proizvod, Krajinski park Goricko, kulinarika, kulinari¢no dozivetje,

lokalni kulinari¢ni izdelki.
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1 UVOD

Turizem in kulinarika sta med seboj zelo tesno povezana, saj precej turistov danes potuje z namenom
spoznavanja lokalno pridelanih surovin, izdelkov in uzivanja tradicionalnih lokalnih specialitet. Tako
spoznajo kuharsko tradicijo in dedis¢ino kraja. Obmocje Gori¢kega se lahko pohvali z bogato
kulinari¢no dedisc¢ino, ki je odraz zgodovine in narodne raznolikosti obmocja na meji med Avstrijo

in Madzarsko.

Raznovrstnost lokalnih kulinari¢nih proizvodov in bogastvo tradicionalnih jedi predstavljata moc¢an
dejavnik privlac¢nosti za turiste, ki i$¢ejo edinstvene kulinari¢ne izkusnje. Zelo pomembno vlogo
imajo v tem primeru lokalni kulinari¢ni ponudniki in seveda njihova kakovostna ponudba, ki mora
biti trajnostno naravnana in izstopati iz povprecja. Povezovanje med lokalnimi ponudniki in
turisti¢cnimi organizacijami ter lokalno skupnostjo pa je kljunega pomena za nadaljnji razvoj
kulinari¢nega turizma v Krajinskem parku Gori¢ko. Nekaj lokalnih ponudnikov, ki delujejo pod
samostojnim okriljem, smo med seboj povezali in oblikovali enotno kulinari¢no blagovno znamko

»Drobtinice zakladov«.

V turisti¢ni raziskovalni nalogi smo podrobneje raziskali lokalne sestavine, tradicionalne jedi in
kulinari¢ne obi¢aje na obmocju Krajinskega parka Goricko. Z zbranimi podatki smo analizirali razvoj
gastronomskega turizma in oblikovali kulinari¢ni turisticni proizvod. Tako izraz »Drobtinice
zakladov« predstavlja majhne, ampak zelo cenjene lokalne kulinari¢ne surovine in izdelke ter lokalne
tradicionalne jedi, znacilne za obmocje juznega dela Gori¢kega. Z idejo, ki vkljucuje vse postopke z
njive ali vrta na kroznik, zelimo privabiti obiskovalce, ki i§¢ejo edinstvena kulinari¢na dozivetja —

spominke.

Z novim kulinari¢nim turisti¢nim proizvodom smo lokalne turistiéne ponudnike povezali v celoto,

jim dali ve¢jo vrednost, hkrati pa na zemljevid turisti¢ne ponudbe vrisali novo kulinari¢éno dozivetje.




2 RAZISKOVAN]JE

?
2.1 ORGANIZACIJA DELA

Za sodelovanje na drzavnem festivalu Turizmu pomaga lastna glava, kjer je leto$nja tema Gurmanski
okusi, smo se v tem letu zdruzile uc¢enke 7. in 8. razreda. Ker na tekmovanju $e nismo sodelovale, je
bilo pomembno, da najprej preuc¢imo pravila, ki jih je potrebno upostevati pri oblikovanju turisti¢énega
proizvoda in se Sele nato lotimo oblikovanja turisti¢énega proizvoda.

ika 1: Raiskgvanje

Slika 2: Oblikovanje logotipa
Y

AL mel

VIR: Nija Horvat, Puconci, 12. 1. 2024 VIR: Sara Horvat, Puconci, 12. 1. 2024

Najprej smo raziskali pomen pojma turizem, turisti¢no infrastrukturo in spletne strani turisticnih
ponudnikov na obmocju Krajinskega parka Goricko. Nato smo pregledali letosnji razpis festivala, si
zacrtali cilje in razdelili delo. Po zbiranju podatkov, povezanih s turizmom in kulinariko ter
kulinari¢nimi prireditvami in lokalnimi ponudniki, smo oblikovali turisti¢ni proizvod. Program
izpeljave ter trZenje in pripravo finan¢nega naérta Smo pripravili ob koncu raziskovanja, ko smo imeli
zbrane vse kljuéne turistiéne ponudnike, ki smo jih vkljuéili v ponudbo. Skozi ugotovitve smo nato
oblikovali turisti¢ni proizvod.

K sodelovanju smo povabili ponudnike lokalnih proizvodov, ponudnike nocitev in gostinskih
storitev. Na intervju se je odzval tudi gospod Bine Vol¢i¢, ki nam je predstavil svojo zgodbo in nam
z nasveti pomagal pri oblikovanju kulinari¢nega dozivetja »Drobtinice zakladov«.

2.2 KRAJINSKI PARK GORICKO

Krajinski park Goricko lezi na gricevnatem severovzhodu Slovenije. Gri¢evja imajo povprecno viSino
Sotinski breg ali Kugla in meri 418 m. Krajinski park Goricko je bil ustanovljen za namen upravljanja
426 km? velikega obmodja Gorickega. Je del éezmejnega TrideZelnega parka Gori¢ko — Raab — Orség
med Slovenijo, Avstrijo in MadZarsko ter predstavlja najvecji krajinski park v Sloveniji.

V park je s celotno povrs$ino vklju¢enih sedem ob¢in in S§tiri delno. Mednje spadajo Cankova,
Dobrovnik, Gornji Petrovci, Grad, Hodos§, Kobilje, Kuzma, Moravske Toplice, Puconci, RogaSovci
in Salovci. Skupno $teje 90 vasi, ki leZijo v 11 lokalnih skupnostih in zajemajo skoraj 12 tiso¢




prebivalcev. (Nac¢rt upravljanja Krajinskega parka Gori¢ko za obdobje 2021-2025, 2021, str. 5457,
5458, 13. 12. 2023.)

Slika 3: RazloZeno naselje v Krajinskem parku Goricko

VIR: Ficko Lana, Vadarci, 14. 2. 2024

Zaradi celinskega podnebja najdemo v njem raznoliko biotsko pestrost. Vsebuje Stevilne potoke,
jezera in mokrisc¢a. Najdebelejsi pravi kostanj je v Krizevcih na Tetajnem bregu, najdebelejsi graden
pa je v Trdkovi, v tem delu Slovenije pa je tudi najvecje stevilo vider. (Geoloski zakladi Krajinskega
parka Goricko, december 2023.)

Za obmocje so znacilne tradicionalne domace obrti, kot so lon¢arstvo, slamokrovstvo in kovastvo, ki
se izvajajo v manjsih obratih. Turizem in prostocasne dejavnosti so, podobno kot v drugih regijah,
tudi na Gorickem v porastu. Spodbujajo se predvsem organizirane, trajnostne in naravi prijazne oblike
turisticnih dejavnosti, kot sta kolesarjenje in pohodniStvo. Na podro¢ju turizma se spodbuja
oblikovanje in izvedba ponudbe, ki ne zahteva velikih posegov v naravo. Spodbuja se povecanje
nastanitvenih zmogljivosti v obnovljenih tradicionalnih hisah in na turisti¢nih kmetijah ter gostinska

......

obdobje 2021-2025, 2021, str. 5464, 5523, 5524, 13. 12. 2023.)

2.3 BOGASTVO OKUSOV GORICKEGA

Goricko ima vse, kar je potrebno za popolno gastronomsko razvajanje, in sicer rodovitna Zitna polja,
so¢no in sladko sadje, okusne polj$¢ine, divjad in Se dobro razvito Zivinorejo. Tradicionalna kuhinja
sloni na preprostih sezonskih jedeh, ki omogoca ohranjanje prepoznavnosti Gorickega. (Prekmurska
kulinarika, 3. 12. 2023.)

2.3.1 PREKMURSKA GIBANICA

Prekmursko gibanico uvrs¢amo med slovenske nacionalne kulinariéne dobrote. Jed je dobila ime po
besedi guba in se je v pokrajini ob Muri uveljavila Ze v zelo starih ¢asih. Za pripravo sta potrebni
krhko in vleceno testo, smetanov legir in mascobni preliv ter Stiri vrste nadevov (skutin, orehov,
makov in jabol¢ni). Gospodinje poleg prekmurske gibanice pripravljajo se idinjace, repnjace, tikvace,
zlejvanke, posolanke, krapce, bibe, gibice itd. (Recepti Prekmurje, 3. 12. 2023, str. 51.)




2.3.2 RETASI IN POSOLANKE slika 4: Makov retas
Retasi so iz kvasenega ali vleCenega testa, ki se
namaze z razliénimi nadevi: buce, skuta, mak,
grozdje, bu¢na semena, repa, zelje in drugi. Testo
zvijejo in specejo. (Recepti Prekmurje, 3. 12.
2023, str. 42.)

VIR: Ela Hodosc¢ek, Bodonci, 20. 2. 2024

2.3.3 DODOLE

Daodole so priljubljena jed, ki jih imenujemo tudi krompirjevi zZganci. Osnovni sestavini sta krompir
in pSeni¢na moka. StreZejo se lahko kot priloga k mesnim jedem ali kot samostojna jed. Ce jih
postrezemo kot samostojno jed, jih zabelimo s smetano ali s katero izmed drugih lokalnih sestavin.
(Prekmurska kulinarika, 3. 12. 2023.)

2.3.4 POSTRZNJACA

Postrzjaca je kruhova pogaca. Neko¢, ponekod Se danes, so kruh mesili v lesenih posodah in ostanke
testa ob strani postrgali ter jih nato uporabili za izdelavo postrznjace. Gorifanci temu pravijo
postriijznjek. Tej pogacéi ponekod pravijo postruznica. Pogaco najpogosteje obogatijo z ocvirki in
zaseko, v zadnjih letih pa v ospredje prihaja raznovrstno dodajanje lokalnih sestavin, kot so bu¢na
semena in bu¢no olje ter raznovrstni siri.

Slika 5: PostrZnjaca in dédole Slika 6: Posolanka

VIR: Turisti¢ni podmladek OS Puconci, februar 2024

2.3.5 PREKMURSKA SUNKA
Uveljavila se je iz stoletja dolge tradicije suSenja in zorenja svinjskega stegna. Je izdelek s

prepoznavno obliko in okusom, ki se lo¢i od prSuta in od drugih suSenih mesnih izdelkov.
(Prekmurska kulinarika, 3. 12. 2023.)

2.3.6 BUJTA REPA

Bujta repa se tradicionalno pripravlja v ¢asu kolin. Ime jedi je povezano z zakolom praSic¢a: »bujta«
v prekmur$¢ini pomeni »ubita«, saj so v preteklosti ostanke prasSica, ki jih niso mogli spraviti v
posode, pripravili na dan kolin. Osnovne sestavine so svinjsko meso, kisla repa in prosena kasa, vse
se pa zacini s ¢esnom in ¢ebulo. (Prekmurska kulinarika, 3. 12. 2023.)




2.4 KULINARICNE PRIREDITVE V KRAJINSKEM PARKU GORICKO

V Krajinskem parku Goricko poteka veliko kulinari¢nih prireditev. Med najpomembne;j$imi so:

Ddédolijada in Kulinari¢na razstava za zlato kijanco,

Praznik bu¢,

Cajanka pod lipo,

Svecani rez vinske trte,

Ges mon pa najvekse — najvekso,

Razstava starih sort jabolk in hrusk. (Krajinski park Goricko, 12. 1. 2023.)

YVVVVYVYY

Prekmurska kuhinja sledi ritmu narave. Tisto, kar vidimo skozi okno na drevesu, vrtu, njivi ali gozdu,
pristane tudi na krozniku. Znacilnosti kulinari¢nih prireditev in razloge njihovega nastanka si lahko
preberete v prilogi.

Goricki ljudje so bili zelo iznajdljivi in so sadje znali predelati na ve¢ nacinov. Pridelovalo se je
jabol¢éno vino in kis, marmelado in kompote. Vsi nacini predelave so se ohranili $¢ danes in
predstavljajo vracanje k tradiciji in lokalnim sestavinam ter nas ponesejo h koreninam, kjer se
prebudijo ¢ustva, spomini in spletajo nova prijateljstva.

2.5 TURISTICNI PONUDNIKI

Turisti¢ni ponudniki, ki so del programa turisti¢nega proizvoda »Drobtinice zakladov«:

2.5.1 POSESTVO MONSTERA

Posestvo Monstera se nahaja med valovito gori¢ko pokrajino v Motovilcih. Na mestu stare domacije
je zrasel penzion, ki nudi obiskovalcem prenocitve brez Stevilnih motecih sodobnih tehnologij in
priloznost razvajanja brbonc¢i¢ s $tevilnimi lokalnimi sestavinami. Ve¢ o posestvu smo zapisali pri
predstavitvi gospoda Bineta Volcica.

2.5.2 GOSTILNA NA JASI

Gostilna se nahaja v naselju Bodoncih, kjer gostom nudijo tradicionalno prekmursko hrano, kot so
dodoli, prekmurska gibanica, bogra¢ in slivovi cmoki. Te jedi pripravljajo po domacih receptih s
svezimi sestavinami. K hrani postreZejo lokalna vrhunska vina, ki jih pridelujejo vinarji iz lokalne
okolice. (Okrepcevalnica na Jasi, 8. 11. 2023.)

v Bodoncih

Slika 7: Gostoljubnost Na jasi

r o4

VIR: Turisti¢ni podmladek OS Puconci, februar 2024
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Slika 8: Lokalni kulinari¢ni ponudniki

2.5.3 KMETIJA SUKAR

Avgusta 2018 so uresnic¢ili zeljo in zaceli
izdelovati mle¢ne izdelke vrhunske kakovosti.
Na svojem lastnem dvoris¢u v Bodoncih so

{ postavili manj§i proizvodni  obrat in

prodajalno. lzdelujejo sire razli¢nih okusov,
jogurte, skute in Stevilne druge mlecne izdelke.
V ponudbi imajo tudi bu¢no olje in bucni
namaz s &esnom. (Kmetija Sukar, 8. 11.2023.)

2.5.4 KMETNA VLAJ
Kmetija Vlaj se nahaja v Bodoncih, kjer se
ukvarjajo pretezno s prodajo bucnega olja,

= K prazenih bu¢nih semen, orehovega olja, ajdove

VIR: Turisti¢ni podmladek OS Puconci, februar 2024

2.5.5

DZABOKA IN GRUSKA

kase in vinskega kisa. Dopolnilno dejavnost
= imajo registrirano od leta 2011, leta 2016 pa so

prejeli tudi pravico do uporabe Kolektivne
blagovne znamke Krajinski park Goricko. Olje

| je vrhunske kakovosti, kar dokazujejo Stevilna

zlata priznanja. Zadnje zlato priznanje je iz leta

° 2023 za kakovost na 62. svetovnem

tekmovanju Monde Selection v Bruslju. (Janja
Vlaj, februar 2024.)

Na turisti¢ni kmetiji z nastanitvijo imajo zasajenih veliko starih sort jablan in ostalega sadnega drevja.
Zaradi tega so se odlocili, da pri¢nejo s predelavo sadja v sadne sokove. Pridobili so si ekoloski
certifikat. Sokovi so pasterizirani, brez sladkorja, s 100 % sadnim deleZem. Sokovi so taksni, kakrsna
je letina, zato je vsaka serija sadja zgodba zase. (Edita Casar, februar 2024.)

Turisti¢ni ponudniki v blizini krajev dogodka, kjer imajo obiskovalci moznost prenoditve:

>

VVVYVYVYYVYVYY

POSESTVO MONSTERA, Motovilci;

JAVNI ZAVOD KRAJINSKI PARK GORICKO, Grad;
APARTMAIJI DZABOKA & GRUSKA, Radoveci;
TURISTICNA KMETIJA FERENCOV], Kras¢i;

SECRET WELLNES, Bodonci;

VILA SMARNICA, Prosecka vas;
GORICKO HOMES, Prosecka vas;
TURISTICNA KMETIJA SMODIS, Otovci.




3 TURISTICNI PROIZVOD “DROBTINICE ZAKLADOV”

3.1 BINE VOLCIC - INTERVJU

Bine Vol¢i¢ je slovenski kuharski mojster, ki je koncal dve kuharski Soli. Postal pa je tudi najbolj
znan slovenski TV Chef. V preteklosti je kuhal tudi v hotelih na Bledu in v Moravskih Toplicah, v
Ljubljani pa odprl svojo lastno gostilno Monstera. V mirnem ruralnem okolju zahodnih obronkov
Gorickega v Motovilcih sta z Zeno Katarino postavila moderno »domacijo«, imenovano Monstera.

Monstera ponuja dom, spros¢en umik in oblozeno mizo dobrot, nabranih iz narave in pridelanih na
bliznjih kmetijah.

Ker smo zeleli kulinari¢ni turisticni proizvod oblikovati ¢im bolj zanimiv za obiskovalca, smo
kontaktirali gospoda Bineta Vol¢i¢a in z njim opravili intervju, ki ga je bil gospod Volci¢ zelo vesel.
V intervjuju, ki si ga lahko preberete v prilogi, nas je zanimala zgodba o uspehu in kulinari¢nem
razvajanju med grievji v Krajinskem parku Goric¢ko. Z vprasanji smo se dotaknili tudi njegovih
zaCetkov, prihoda v Prekmurje in kulinari¢nih izzivov, s katerimi se sreuje v eni najbolj idili¢nih
slovenskih pokrajin. Medtem ko je govoril, je delil veliko navdihujocih idej, ki so izraZale spoStovanje
do kulinari¢ne tradicije, hkrati pa so odprle vrata inovacijam.

Slika 9: Pogovor z Binetom Vol¢icem

VIR: Turisti¢ni podmladek OS Puconci, januar 2024

3.2 PREDSTAVITEV TURISTICNEGA PROIZVODA

Pustolovsko raziskovanje in odkrivanje lokalnih kulinari¢nih proizvodov in izdelkov v Krajinskem
parku Goricko predstavlja nepozabno kulinari¢no dozivetje, ki zdruzuje bogato lokalno kuhinjo z
edinstvenimi tradicionalnimi jedmi. Kot pravi gurmani, lahko obiskovalci obi§éejo razli¢ne trajnostno
usmerjene kulinari¢ne ponudnike, kjer se spoznajo s pristnimi okusi Gorickega. Vsak grizljaj zauzite
hrane in pristne tradicionalne kulinari¢ne izkus$nje oblikuje turistiéni dozivetje — spominek, Ki
turistom ostane v mislih Se dolgo po koncu obiska.

Dozivetje predstavlja resnicno izkusnjo, kjer obiskovalci razvajajo brboncice z lokalnimi
specialitetami in proizvodi, ki jih ponuja kulinari¢éno popotovanje skozi zgodovino in kulturo tega
obmocja. Krajinski park Goricko zagotavlja pristno dozivetje za vse okuse, kjer se obiskovalci
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prepustijo naravi in kulinari¢nim uzitkom ter odkrivajo drobtinice zakladov, okusov in vonjav, ki jih

ponuja to neokrnjeno obmocje.

3.21 SLOGAN IN LOGOTIP

Turisti¢ni proizvod drobtinice zakladov je zasciten s sloganom in logotipom. Slogan »Vsak kosc¢ek
narave skriva drobtinico zakladov ... in vsi okusi izrazajo ljubezen do kulinarike« je preprost in

zaokroza celotno ponudbo turisti¢nega spominka.

Slika 10: Logotip turisticnega proizvoda "Drobtinice

zakladov” Logotip je sestavljen iz elementov turistinega
proizvoda. Jabolko v kombinaciji s predpasnikom in

03CEK NARA, kuharsko kapo je postavljeno v sredisce logotipa, saj
AS%Q“@W:S‘SS, 5/@’}‘,"02?/”‘7 predstavlja osnovno sestavino, ki je obenem simbol
GRRERIO Eyg, = g zdravja, vitalnosti in tradicionalne prekmurske

00 K\)UNAR//TQ‘?E/V

sporoc€ilo: »Vsak koS¢ek narave skriva drobtinico zakladov ...

kulinarike.«

3.2.2 LOKACIJA IN CAS

Kulinari¢no izvajanje turisticnega spominka »Drobtinice
zakladov« poteka na obmocju Krajinskega parka Goricko.
Obiskovalci se lahko kulinari¢no razvajajo na razlicnih
lokacijah na obmod¢ju parka, ki si jih izberejo glede na
interes in tako sooblikujejo turisti¢no ponudbo. Zakljuéna
kulinaricna dogodivscina se odvija na posestvu Monstera,
kjer se zdruZijo vsi okusi lokalnega potepanja v enega in
spomine odnesejo v svoje domove.

Turistiéni proizvod poteka v vseh letnih Casih, kjer se
dejavnosti prilagodijo glede na aktivnosti, ki potekajo takrat
na obmocju krajinskega parka. Obiska se lahko udelezijo
med tednom, najbolj pa so zazeleni obiski ob vikendu, saj
imajo tako obiskovalci priloZznost spoznati tudi kulturno
ponudbo posameznih krajev.

ponudbe. Okoli jabolka so raztresene umetnisko
oblikovane drobtinice drugih sestavin: skuta, mak,
pSenica, bucna semena, ki jih lahko odkrivamo v
lokalnem okolju gorickega c¢loveka. Simbolizirajo
zakladnico okusov in dozivetij, ki jih ponuja
kulinari¢na tradicija. Vsaka sestavina je jasno razlo¢na
in prepoznavna, vendar se hkrati organsko zdruzujejo
in tvorijo harmoni¢no celoto. Logotip zdruzuje
elemente kulinarike, kulture in identitete Gorickega v
unikatno podobo, ki gledalcu subtilno posreduje

in vsi okusi izrazajo ljubezen do

Slika 11: Lokacija kulinaricnega razvajanja

KaAINSH  PARK SOREXD,

VIR: Turisti¢ni podmladek OS Puconci, januar 2024




3.2.3 CILJNA SKUPINA

Turisti¢ni proizvod »Drobtinice zakladov« je prava izbira za tiste, ki jih zanimajo kulinari¢ni uzitki
skozi dogodivs¢ine. Namenjen je obiskovalcem, ki se ne bojijo preizkusati lokalnih kulinari¢nih
produktov — v nasem primeru lokalnih drobtinic — in eksperimentirajo v kuhinji tudi takrat, kadar jim
ne gre vse po prvotnih nacrtih. Program je namenjen vsem starostnim skupinam, od najmlajsih, ki v
kuhinji pripravljajo manj zahtevne jedi, do pravih kuharskih mojstrov. Lahko se ga udelezijo pari,
druzine ali manjSe skupine.

4 VSEBINA TURISTICNEGA PROIZVODA

4.1 PROGRAM

» Kaj ponuja kulinari¢ni turisti¢ni proizvod »Drobtinice zakladov«?
Turisti¢ni proizvod je kulinari¢no dozivetje, namenjeno vsem ljubiteljem tradicionalne goricke
kuhinje s sodobnim pridihom. Ponuja pester izbor lokalnih ponudnikov, dobrot in delavnic, kjer
obiskovalci s pristno izku$njo dozivijo utrip zivljenja na obmo¢ju Krajinskega parka
Goricko. Obiskovalci lahko izbirajo med pestro ponudbo, ki jo po zelji lahko tudi sooblikujejo.

» Kako je oblikovan kulinari¢ni turisti¢ni proizvod »Drobtinice zakladov«?
Kulinari¢no razvajanje s spoznavanjem lokalnih ponudnikov in dobrot ter vefer presenecenja s
kuharskim $efom »Goricki zmaji — Drobtinice zakladov« si lahko obiskovalci po Zelji razporedijo v
ve¢ dni. Koordinacijo obiskov prepustijo zaposlenim za turizem v Krajinskem parku Goricko.

Tabela 1: Kulinaricno razvajanje s spoznavanjem lokalnih ponudnikov in dobrot

KULINARICNO RAZVAJANJE S SPOZNAVANJEM LOKALNIH PONUDNIKOV IN
DOBROT

Turisti¢ni proizvod ponuja
doZivetja na razli¢nih
lokacijah znotraj Krajinskega
parka Goricko.

Dozivetje lahko obiskovalci
nacrtujejo za en dan, dva
ali celo veé. Odvisno je
seveda od zelje, motiva,

I Nocitev ni vklju¢ena v ceno ~ Prostega ¢asa, zanimanja za
A in jo je po potrebi potrebno ostale znamenitosti in

dodatno rezervirati pri enem dejavnosti ter financnih
izmed ponudnikov v bliZini. sredstev.

Obiskovalci lahko ob nakupu turistiénega proizvoda izberejo vse lokalne
ponudnike, ki so vkljuceni v program, ali le izbrane. Tako program
sooblikujejo glede na lastne zelje. Tekom obiska spoznajo pridelavo in

proizvodnjo sestavin ter okusajo lokalno kulinari¢no tradicijo in recepte.
Razli¢en izbor sestavin omogoca eksperimentiranje in odkrivanje novih
okusov, ki se razlikujejo glede na obdobje obiska in predstavljajo vpogled v
lokalno kuhinjo in kulturo obmocja.




Obiskovalci ob prihodu prejmejo knjiZico »Raziskuj, spoznavaj in okuSaj drobtinice
zakladov«. Opis je predstavljen v prilogi naloge.

Izbirajo lahko med naslednjimi lokalnimi ponudniki:

Kmetija Sukar, Bodonci — Spoznavanje pridelave in predelave mle¢nih izdelkov v tradicionalni
in sodobni preobleki. Pridruzijo se delavnici priprave razlicnih namazov in si tako iz drobtinic
zakladov gorickih pridelkov ustvarijo svoje lastne jogurte, namaze in sire.

Kmetija Vlaj, Bodonci — Seznanijo se s pridelavo buc, pripravo bu¢nega semena in buénega
olja. Spoznajo pomen bu¢nega semena za zdravje in njegovo uporabo v vsakdanjem Zzivljenju.

DzZaboka & Gruska, Radovci — Se seznanijo s sadnim drevjem, znacilnim za obmocje
krajinskega parka. Spoznajo pridelavo ekoloskih sokov in se preizkusajo v prepoznavanju
okusov.

Med iskanjem kulinari¢nih dogodivséin pri lokalnih ponudnikih
kupijo lokalne proizvode, ki jih uporabijo v domaci kuhinji.
Ob zakljucku spoznavanja in okusanja lokalne sestavine poskusijo
v jedeh, pripravljenih na tradicionalni nacin v gostilni Na
Jasi. Med tradicionalnimi jedmi se postrezejo postruznjaco, dodoli
in posolanka, poleg tega pa Se ostale sezonske specialitete.

Tabela 2: Vecer presenecenja s kuharskim Sefom

GORICKI ZMAJI »DROBTINICE ZAKLADOV «

Binetom Volci¢em, ki se pri¢ne sredi popoldneva,

Kulinari¢no razvajanje s kuharskim mojstrom /4
poteka na posestvu Monstera v Motovilcih.

Z ve¢hodnim menijem Si obiskovalci brbon¢ice prepustijo
@ \' Vo razvajati svezim, lokalnim sestavinam, ki jih popeljejo v
@ svet razkoSja in lokalne goricke kulinari¢ne tradicije,
prepletene s sodobnim pridihom.
Kulinari¢no turisti¢no dozivetje je najboljSe takrat, ko ga lahko delimo. Prav zaradi tega
smo sestavili tri turisti¢ne kulinari¢éne spominke, ki sestavljajo in povzemajo mozaik

kulinari¢nega proizvoda »Drobtinice zakladov«.

» Kateri so del¢ki sestavljanke kulinari¢nega proizvoda »Drobtinice zakladov«?
Sestavljen iz treh kulinari¢nih izkuSenj. Kulinari¢ne izkusnje so skrbno zapakirane v li¢no oblikovano
embalazo z logotipom, v kateri se nahajajo lokalni izdelki in sestavine ter recepti za pripravo
tradicionalnih jedi, ki odrazajo pristne okuse in dozivetja na Gorickem.

Kulinari¢na dozZivetja z ustvarjanjem spominov, ki jih je lepo deliti, so: Sladka safti¢éna dzaboka,
Ringl$pil Zmajov in Goricki Zmaji »Drobtinice zakladov«.
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SLADKA SAFTICNA DZABOKA
V turistiénem spominku se nahajajo sestavine in
recept za pripravo tradicionalne posolanke in
posolanke v sodobni obliki. Na posuSeni travi iz
travnikov krajinskega parka pocivajo jabolka, skuta,
moka, mleko, med in orehi.
Slika 12: Safticna dZaboka

SLA D KA
JA FDTYFICNA
DZABOKA

RINGLSPIL ZMAJOV
V turistiénem spominku se nahajajo sestavine in
recept za pripravo postruznjace ali poStruznjac¢e malo
drugace. Na posuseni travi iz travnikov krajinskega
parka so moka, mleko, zaseka, bu¢no olje, bu¢na

semena, ocvirki, orehi, ¢esen, zelenjava in mak.
Slika 14: Ringlspil

GORICKI ZMAJI
»DROBTINICE ZAKLADOV«
Turisti¢ni spominek zaokroZza celoto, kjer se
proslavijo raznoliki okusi kuhinje. Spominek
predstavlja kulinari¢no dozivetje s kuharskim
mojstrom Binetom Vol¢i¢em na posestvu Monstera
in okusanje lokalnih sestavin v sodobno pripravljeni
hrani.

Slika 16: Goricki Zmaji in drobtinice zakladov
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Slika 13: Sladka safticna dZaboka - spominek

VIR: Turisti¢ni podmladek 0S8 Puconci, februar 2024

Slika 15: Ringlspil Zmajov - spominek

VIR: Turisti¢ni podmladek OS Puconci, februar 2024

Slika 17: Goricki Zmaji "Drobtinice zakladov" -
spominek

VIR: Turisti¢ni podmladek OS Puconci, februar 2024




4.2 NACRT POTI
Zemljevid 1: Zemljevid turisticnih ponudnikov "Drobtinice zakladov" Legend a:

-

Sveti Jurij Grad L7
Dolnji Slaveci K

KMETIJA SUKAR
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Radovci
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Motovilci
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Poznanovci
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Vadarci Bodonci
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T

e, N Jasi GOSTILNA NA JASI

- Domajinci
Crnci J

Beznovci NOCITEV

5 TRZENJE

5.1 ANALIZA TRZENJA

Preden smo oblikovali turisti¢ni proizvod »Drobtinice zakladov«, smo preudili lokalno turisti¢no
ponudbo prehrane, kulinari¢nih prireditev in turisti¢ne infrastrukture v Krajinskem parku Goricko.
Preucili smo nacrt parka za naslednja leta ter vkljucili dejavnosti in upoStevali omejitve, ki jih
krajinski park nacrtuje in zahteva.

Raziskali smo lokalne proizvode, ki predstavljajo tradicionalno kuhinjo, in se povezali z lokalnimi
ponudniki. Upostevali smo proizvode, ki so kakovostni, trajnostni in odrazajo lokalno kulturno
dedis¢ino. Nato smo raziskali najstevilénejse obiskovalce Gorickega in dolocili ciljno skupino.
Poiskali smo tudi konkurené¢ne kulinari¢éne spominke in njihovo priljubljenost med obiskovalci. Tako
smo se osredoto¢ili na kulinari¢ni proizvod, Ki lahko izstopa izmed mnozZice in zaokrozi celotno
predstavitev kulinari¢ne ponudbe krajinskega parka.

Ugotovili smo, da lahko postanemo uspesni le tako, da bomo zdruzili moci z ve¢ ponudniki z razli¢nih
koncev, se med seboj povezali in skupno dvignili prepoznavnost Gorickega. Posledi¢no bi privabili
vecje Stevilo turistov iz Slovenije in tudi tujine. Slednje nam omogoca veliko potenciala, saj lezi
krajinski park v treh drzavah, in sicer na Madzarskem, v Sloveniji in Avstriji.

K sodelovanju smo povabili tudi gospoda Vol¢ica, lastnika posestva Monstera v Motovilcih, Kmetijo
Vlaj, Kmetijo Sukar in Apartmaje DZaboka & Gruska ter gostilno Na Jasi v Bodoncih.

Pri oblikovanju turisticnega proizvoda Zelimo poudariti raziskovanje pokrajine preko spoznavanja
kulinari¢nih dobrot, kjer lahko obiskovalci sooblikujejo kulinari¢ni turisti¢ni proizvod, saj SO prav
oni kljucni za prepoznavnost proizvoda in njegovo oglasevanje v Sloveniji in tudi SirSe v tujini.
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5.2 PRODAJA

Z oblikovanjem turisti¢nega proizvoda Zelimo povezati, nadgraditi in izboljSati kulinari¢no turisti¢no
ponudbo Krajinskega parka Goricko.

Slika 18: Vabilo na kulinaricno pustolovscino

Za uspeS$no zgodbo je izredno pomembna dobro
izbrana IKT tehnologija. Poleg informacijskih tabel,
sporocil, obvestil in promocijskega materiala je
izredno pomembna dobro oblikovana promocija na
spletu in druzabnih omrezjih. Turisti¢ni proizvod smo
nadgradili s snemanjem promocijskega spota, kjer
podamo nekaj osnovnih znacilnosti kulinaricnega

&L

dOgOd ka’ ovitega v tan¢ico skrivnosti. VIR: Turisti¢ni podmladek 0S8 Puconci, februar 2024

Prodaja turistinega proizvoda bo potekala pri sodelujoéih turisticnih ponudnikih, turisti¢nih
agencijah in TIC-ih. Program bomo $e nadgradili s promocijo preko influencerjev, zato bomo k
sodelovanju povabili slovenske vplivneze. Ti imajo vecji obseg sledilcev, zato jih bomo povabili na
dogodivsc¢ino in v zameno prosili promoviranje na njihovih straneh.

Spremljali bomo polletno prodajo turisticnega spominka in analizirali povratne informacije strank.
Posledi¢no bomo temu prilagodili promocijo in upostevali spremembe na trgu za spremembo
oblikovanja turisticnega spominka.

5.3 OGLASEVANJE

Dobro zastavljeno oglasevanje je bistveno za prodajo turistiénega proizvoda, saj temelji na povecanju
prepoznavnosti, prodaji in ustvarjanju dohodka. Bistven cilj je seveda zadovoljiti potrebe
obiskovalcev in s tem posledi¢no Sirjenje dobrega glasu med ostale potencialne obiskovalce. Za vecjo
prepoznavnost smo dodali slogan in logotip.

Slika 19: Snemanje promocijskega spota

Turisti¢ni proizvod Drobtinice zakladov bomo oglasevali
s pomocjo radijskih in turisticnih oddaj ter turisti¢énih
trznic. Za oglasevanje smo pripravili tudi razigran
promocijski spot, s katerim Zzelimo navdusiti turiste, ki
i8¢ejo edinstvene kulinari¢ne izku$nje.

VIR: Tijana Lovenjak, februar 2024

Najuspesnejsi in hkrati najbolj preprost nacin oglasevanja so:
« spletne platforme: spletna stran Drobtinice zakladov, Instagram, Facebook;
o spletna stran Krajnskega parka Goricko;
e pomurski spletni portali (Sobotainfo, Pomurec, Vestnik ...);
e fizi¢ne trgovine lokalnih ponudnikov;
e spletne strani posameznih druzb, podjetij in turisti¢nih ponudnikov, ki smo jih vkljucili v
oblikovanje turisti¢nega proizvoda;
e sodelovanje na turisti¢nih sejmih in lokalnih prireditvah.

13



6 FINANCNI NACRT

6.1 PRIHODKI

Najpomembne;jsi prihodek predstavlja cena kulinari¢nega dozivetja, ki jo obiskovalci placajo
z nakupom turisti¢nega spominka Gori¢ki zmaji »Drobtinice zakladov«. Obiskovalci ga lahko
kupijo tudi kot darilni bom. Cena mora biti glede na konkurenéne ponudnike sprejemljiva in
privlacna za obiskovalce. Vrednost kulinari¢nega turisti¢nega dozivetja je 195,99 € na osebo.

Kako obiskovalci rezervirajo dozivetje ali unovcijo darilni bon?

V ponudbi glede na lastno Zeljo izberejo doZivetje.

Poklicejo in rezervirajo izbrano dozivetje na sedezu Krajinskega parka Gori¢ko. Rezervacije
so obvezne, saj tako omogocajo lazjo organizacijo dejavnosti, vkljucenih lokalnih
ponudnikov.

Wt v v

Prenocis¢e ni vklju¢eno v dozivetje. Obiskovalci lahko prespijo v eni izmed izbranih

prenocis¢ ali si izberejo katero po lastni izbiri.
Uzivajo v dozivetju in spoznavajo lokalno kulinariko, dedis¢ino in kulturo kraja.

Prihodek bo prinesla tudi prodaja posameznih kulinari¢nih turisti¢énih spominkov.
Obiskovalci bodo izbirali med dvema razliénima ponudbama, in sicer med Ringl$pilom
zmajov in Sladko safti¢no dzaboko v vrednosti 45,99 €. Oba bodo lahko preizkusili sami doma
ali pa ju podarili komu izmed znancev.

Na obisku pri posameznem lokalnem ponudniku, ki bo vklju¢en v proizvod, bodo lahko
obiskovalci kupili tudi njihove izdelke, spominke ali kulinari¢ne specialitete.

Nekaj prihodka prinasajo tudi kulinariéne delavnice, Ki si jih obiskovalci pri posameznem
lokalnem ponudniku lahko izberejo sami.

6.2 ODHODKI

Stroski zajemajo: izdelavo plakatov, letake, obisk turistiéne trznice za promocijo turisti¢nega
proizvoda in oglasevanje, ki bo potekalo preko televizije, radia in drugih spletnih strani. Stroski, Ki
nastanejo pri povezovanju turisti€nih subjektov, bodo kriti iz prorauna za turisti¢na vlaganja v
Krajinskem parku Gori¢ko. Pri tem moramo upoStevati stroske proizvodnje in pakiranja. Nekaj
stroskov, ki bodo nastali, bomo pokrili s prodajo dodatne ponudbe turisticnega proizvoda in s
¢rpanjem evropskih sredstev, namenjenih razvoju trajnostnega turizma.

Okusanje prehrane pri posameznih lokalnih ponudnikih je vkljuéena v ceno. Lokalni ponudnik skrbi
za izvajanje kulinari¢nih in drugih dejavnosti za obiskovalce. Njegova naloga je, da seznani zunanje
sodelavce o Casu in kraju delavnic. Stroski bivanja niso vkljuceni v program »Drobtinice zakladov«.
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7 ZAKLJUCEK

S turisticno raziskovalno nalogo smo predstavili in povezali lokalne kulinari¢ne ponudnike na juznih
obronkih Krajinskega parka Goric¢ko. Zdruzili smo jih pod enotno znamko, turistiénim proizvodom
»Drobtinice zakladov«, v katerem smo skozi razlicna doZivetja povezali spoznavanje kulinari¢nih

lokalnih surovin in proizvodov ter tradicionalnih lokalnih jedi.

Pregled in analiza nac¢rta Krajinskega parka Goricko v naslednjih letih sta pokazala, da je cilj in zelja
ohranjanje tradicije kulinariéne ponudbe $e za naslednje generacije, vendar bo za to potrebno
vzpodbuditi posameznike in lokalne ponudnike. Zaradi majhnosti regije in njene odro¢ne lege je prav
tako pomembno, da se ponudba oblikuje in usmeri v manjse, a zahtevne ciljne skupine, ki so za svoje
zadovoljevanje potreb pripravljeni placati ve¢. Tako se lahko le s skupnim sodelovanjem ohrani in

razvija kulturna in kulinari¢na dedi$¢ina pokrajine.

Obstojeca turisticna infrastruktura nam omogoca izpeljavo kulinari¢nega doZivetja »Drobtinice
zakladov«. V enoten kulinari¢ni turisti¢ni proizvod smo zdruzili lokalne ponudnike, ki se ukvarjajo s
pridelavo in predelavo surovin, ki jih potrebujemo za pripravo tradicionalnih lokalnih jedi. K
sodelovanju smo tako povabili Kmetijo Sukar, Kmetijo Vlaj ter Dzaboko & Grusko. Za gostinsko
kulinari¢no razvajanje s tradicionalnimi lokalnimi jedmi smo se obrnili na gostilno Na Jasi, za
kulinari¢no preseneéenje vecera pa na gospoda Bineta Vol¢ica s posestva Monstera. Z njim smo
opravili tudi intervju, v katerem nam je predstavil svojo zgodbo in nas z njo navdihnil pri oblikovanju
kulinari¢nega dozivetja »Drobtinice zakladov«. Sestavili smo tri kulinari¢ne izkusnje: Sladka safti¢na
dzaboka, Ringl$pil zmajov in Goric¢ki Zmaji »Drobtinice zakladov, ki jih lahko obiskovalec dozivi
tekom bivanja, lahko pa jih odnese tudi domov, kjer podoZivlja ustvarjene spomine. Turisti¢ne
spominke lahko deli tudi med znance, s pomo¢jo katerih jim predstavi kulinaricno dedi$¢ino
Gorickega in jih preprica ter povabi na kulinaricno popotovanje po Gorickem. S spominki
obiskovalec predstavlja naso zgodbo S§irsi publiki in jo tako s pomo¢jo promocije in oglasevanja

pribliza ciljni skupini.

Zavedamo se, da imamo na Gori¢kem edinstveno kulinariko, ki pa jo moramo prilagoditi sodobnemu
gurmanu. Namenjena je tistemu, ki mu hrana predstavlja pomemben motiv za obisk nekega obmocja

in s katero Zeli spoznati dedi$¢ino kraja ter prosti ¢as preziveti na drugacen nacin.

15



8 VIRIIN LITERATURA

1.

10.

11.

12.

13.

V. Babij, J. Balazic, M. Bidovec, H. Dobrovoljc, I. Huber, M. JerSek, J. Litrop, O. Luthar, G.
Milosevic¢, M. Pavsek, J. Psajd, M. Ratej, K. Sedar, V. S. Novak, D. Sarotar, 2010: Prekmurje:
za radovedneze in ljubitelje, Ljubljana, Zalozba ZRC, ZRC SAZU.

J. Balazic, F. Justi, T. Karoli, T. Vinkovi¢, D. Cizar, M. Petrijan, 2011: Monografija obCine
Puconci. Murska Sobota, Franc-Franc.

Okrepcevalnica na Jasi. Pridobljeno 8. 11. 2023, iz https://www.puconci.si/objava/822141.
Kmetija Sukar. Pridobljeno 8. 11. 2023, iz https://www.park-goricko.org/go/903/Prenocisca-
na-gradu-Grad.

Turisticna kmetija Smodis. Pridobljeno 13. 12. 2023, iz https://www.park-
goricko.org/vsebina/836.

Sicret Wellness. Pridobljeno 13. 12. 2023, iz https://secret-wellness.si/o-secret-wellness/.
Cajanka pod lipo privabila Stevilne obiskovalce. Pridobljeno 10. 12. 2023, iz
https://sobotainfo.com/novica/lokalno/cajanka-pod-lipo-privabila-stevilne-
obiskovalce/119958.

V Vadarcih so si nedeljski popoldan popestrili s »Cajanko pod lipo«. Pridobljeno 10. 12. 2023,
iz

https://www.pomurec.com/vsebina/38292/FOTO __V_Vadarcih_so_si_nedeljski_popoldan
popestrili_s %C2%BBCajanko_pod lipo%C2%AB .

V Pecarovcih opravili svefani simbolni rez trte. Pridobljeno, 3. 12. 2023, iz
https://vestnik.svet24.si/clanek/aktualno/v-pecarovcih-opravili-svecani-simbolni-rez-trte-
954919.

Dédolijada. Pridobljeno 3. 12. 2023, iz https://www.mojponudnik.si/dogodki/dodolijada-
2023/ .

Praznik bu¢ v Bodoncih. Pridobljeno 3. 12. 2023, iz_https://www.gorickilist.si/19-praznik-
buc-v-bodoncih/ .

Nacrt upravljanja Krajinskega parka Gori¢ko za obdobje 2021-2025, 2021. Pridobljeno, 13.
12. 2023, iz https://www.uradni-list.si/files/RS -2021-091-01959-OB~P001-0000.PDF.
Krajinski park Goricko. Pridobljeno 13. 1. 2023, iz https://zrsvn-varstvonarave.si/wp-
content/uploads/2019/09/KP_GORICKO_ brosura FINAL 01 1222.pdf.

16


https://www.puconci.si/objava/822141
https://www.park-goricko.org/go/903/Prenocisca-na-gradu-Grad
https://www.park-goricko.org/go/903/Prenocisca-na-gradu-Grad
https://www.park-goricko.org/vsebina/836
https://www.park-goricko.org/vsebina/836
https://secret-wellness.si/o-secret-wellness/
https://sobotainfo.com/novica/lokalno/cajanka-pod-lipo-privabila-stevilne-obiskovalce/119958
https://sobotainfo.com/novica/lokalno/cajanka-pod-lipo-privabila-stevilne-obiskovalce/119958
https://www.pomurec.com/vsebina/38292/FOTO__V_Vadarcih_so_si_nedeljski_popoldan_popestrili_s_%C2%BBCajanko_pod_lipo%C2%AB
https://www.pomurec.com/vsebina/38292/FOTO__V_Vadarcih_so_si_nedeljski_popoldan_popestrili_s_%C2%BBCajanko_pod_lipo%C2%AB
https://vestnik.svet24.si/clanek/aktualno/v-pecarovcih-opravili-svecani-simbolni-rez-trte-954919
https://vestnik.svet24.si/clanek/aktualno/v-pecarovcih-opravili-svecani-simbolni-rez-trte-954919
https://www.mojponudnik.si/dogodki/dodolijada-2023/
https://www.mojponudnik.si/dogodki/dodolijada-2023/
https://www.gorickilist.si/19-praznik-buc-v-bodoncih/
https://www.gorickilist.si/19-praznik-buc-v-bodoncih/
https://www.uradni-list.si/files/RS_-2021-091-01959-OB~P001-0000.PDF
https://zrsvn-varstvonarave.si/wp-content/uploads/2019/09/KP_GORICKO_brosura_FINAL_01_1222.pdf
https://zrsvn-varstvonarave.si/wp-content/uploads/2019/09/KP_GORICKO_brosura_FINAL_01_1222.pdf

PRILOGA 1

OPISI KULINARICNIH PRIREDITEV V KRAJISNKEM PARKU GORICKO

DODOLJADA
Dodoljada in kulinari¢na razstava za zlato kijanco je prireditev, Ki nastaja pod odkritiem KTD
Puconci. Z izvedbo prireditve se ohranjajo domace jedi, ki ponujajo pravo dozivetje kulinari¢nih
uzitkov. Na prireditvi kuhajo v kotlicku in tako obujajo spomini na stare ¢ase. V kuhanju se
preizkusijo tudi lokalna drustva in podjetja. (Dddolijada, 3. 12. 2023.)

PRAZNIK BUC
Ob zacetku jeseni v Bodoncih zadisi po jedeh iz buc, saj je vas znana po pridelovanju bug, bucnega
olja, posusenih bu¢nih semenih itd. Drustvo kmeckih Zena Klas organizira tradicionalno prireditev,
na Kkateri prikazujejo odstranjevanje bu¢nih semen ter se preizkuSajo v pripravljanju gibanice
wtikvace« in razli¢nih peciv iz bu€. (Praznik bu¢ v Bodoncih, 3. 12. 2023.)

CAJANKA POD LIPO
KTD Lipa Vadarci vsako leto pripravlja kulturno prireditev Cajanko pod lipo. Lipa je imela Ze od
nekdaj pomembno vlogo v vasi, saj so se ljudje zbirali pod njeno krosnjo, se poveselili in tudi kaj
zapeli. S prireditvijo zelijo ohranjati stare obicaje, kjer se zberejo razlicna kulturna in turisti¢na
druitva ter lokalni ponudniki iz ob&ine Puconci in bliznje okolice. (Cajanka pod lipo privabila
Stevilne obiskovalce, V Vadarcih so si nedeljski popoldan popestrili s »Cajanko pod lipo«, 10. 12.
2023.)

SVECANI REZ VINSKE TRTE
Na prireditvi, ki se odvija na hribu Sv. Sebescana v Pecarovcih, simboli¢no vsako leto opravijo
rez vinske trte. Ta simbolizira nov zacetek, rast in razvoj ter povezanost ¢loveka z naravo in njuno
medsebojno soodvisnost. (V PeCarovcih opravili svec¢ani simbolni rez trte, 3. 12. 2023.)

GES MAN PA NAJVEKSE, NAJVEKSO
Turisti¢no, kulturno in Sportno druStvo Pecarovci vsako leto pripravlja razstavo, ki je obenem
tekmovanje naj kmetijskih pridelkov Pomurja. (V Pecarovcih priredili razstavo »Ges man pa
najvekse, najvekSo«, 10. 10. 2020.)

RAZSTAVA STARIH SORT JABOLK IN HRUSK
Na sadjarski in turisti¢ni kmetiji Smodi§ v Otovcih v organizaciji Sadjarskega drustva Pomurja
prirejajo tradicionalno razstavo starih avtohtonih sort sadja, »dzabok in griijSk«. Visokodebelni
travniski sadovnjaki so pomemben element goricke pokrajine. Za Goricko so znacilne stare sorte
jablan: bobovec, kanada, kronprinc, krivopecelj, lederna, poga¢na, moscanka, jonatan, mediina,
london peping, boksop, zlata parmena in druge. (Monografija Ob¢ine Puconci, 2023, str. 16.)



PRILOGA 2

INTERVJU Z BINETOM VOLCICEM

Kako ste zaceli svojo kariero v kulinari¢cnem
svetu?

Kot otrok sem dobil knjigo Margrit Gutta »Otroci
kuhajo in pecejo«, ki je kuharska knjiga z ogromno
recepti. Pisana je po sklopih, kjer lahko otrok
nagrajuje svoje kuharsko zmanje. Ze takrat sem
razmisljal o kuharski poti, ceprav se nihce od mojih
sorodnikov in bliznjih ni ukvarjal s kulinariko. Po
koncani osnovni Soli sem tri leta obiskoval Solo za
kuharja v Ljubljani. V kulinariki sem Zelel doseci
nekaj vec, zato sem svoje znanje nadgradil v Parizu
in tudi tam diplomiral. Ko sem se vrnil nazaj v
Slovenijo, sem nekaj casa delal v restavraciji na
. Bledu, nato pa se za dve leti preselil v Mursko
~ Soboto, kjer sem dve leti delal v hotelu Livada v
Moravskih Toplicah.

Kateri kuharski slog ali kuhanje vas najbolj navdihuje?
Najbolj me navdihuje francoska kuhinja, rad pa se spopadam tudi z izzivi tajske in indijske kuhinje.
Moj slog kuhanja se spreminja glede na letni cas in razpolago lokalnih sestavin. V zadnjih letih
se spopadam z izzivom, da bi za kuhanje uporabil vse sestavine, pridelane na ekoloski nacin. Pri
tem zelo stremim k trajnostnemu razvoju in ponovni uporabi vseh sestavin.

Katera jed vam je najljubsa za pripravo doma, kadar si privoscite sprosc¢ujo¢ obrok?
Kadar se z druzino zberemo ob skupnem kosilu, najveckrat pripravim piscancjo rizoto s karijem.
Veckrat postrezem tudi pad thai, saj je to ena izmed najljubsih jedi mojih otrok.

Kako se spopadate s kreativnim izzivom pri ustvarjanju novih jedi?
Po navadi imam veliko idej za ustvarjanje novih jedi, véasih pa pride tudi do miselne blokade,
zato se takrat raje drzim tradicionalnih in preizkusenih receptov. Ugotovil sem tudi, da se pod
prisilo ne da skuhati nicesar.

Zakaj ste se odlocili preseliti v Prekmurje in kako bi na kratko opisali vase posestvo
“Monstera”?

Pri odlocitvi preselitve v Prekmurje nama je z zeno Katarino pomagalo to, da sva v preteklosti Ze
dve leti Zivela v Murski Soboti in tukaj spoznala veliko novih prijateljev. Ugotovila sva, da v
Prekmurju zZivijo prijazni ljudje, zato sva se skoraj vsak mesec vracala v Prekmurje in tukaj tudi
prezivljala vse praznike. V Prekmurje sva se Zelela preseliti, ko bi bila v “penziji”, ampak so se
najini nacrti spremenili v casu epidemije. Z lastniki te parcele, kjer zdaj stoji posestvo Monstera,
smo se poznali Ze dlje casa in leta 2017 sva z Zzeno Katarino to parcelo tudi kupila ter si v casu
epidemije ustvarila nov dom, ki sva ga poimenovala Monstera.

Za poimenovanje nasega novega doma sva se odlocila zato, ker me je rastlina Monstera
spremljala ze od malih nog. V otrostvu sem z druzino Zivel v Kranju, v enosobnem stanovanju.
Zaradi prostorske stiske sta me starsa vedno opozarjala, da naj med otrosko razigranostjo ne
poskodujem roze monstere, ki je zavzela velik del nasega majhnega stanovanja. Zato mi je roza



ostala v spominu, saj mi je v otroskih letih povzrocala kar nekaj tezav. V poznejsih letih pa me je
srecala Se na kulinaricni poti, saj sem iz njenega sadeza ustvaril sladoled.
Sedaj je Monstera nas dom, ki se ob vzkendlh spremenz v zatocisce prijaznih in odprtih ljudi, ki se
' ‘ : med seboj druzijo, ceprav se najveckrat
ne poznajo. Na nasi Monsteri lahko
sprejmemo do najvec¢ 12 gostov, ki jim
nudimo dobro hrano in sprosc¢en umik od
vsakdanjega vrveza. V poletnih mesecih
veliko ¢asa z gosti preZivimo na terasi,
lahko pa se ohladijo tudi v nasem bazenu.
Ponujamo pa se drug paket, ki ga
izvedemo enkrat na mesec, in to je
kuhanje z mano. Po navadi to kuhanje z
izbranimi traja nekje 6 ur. Pri tem
pripravljamo stirihodni meni za 16 ljudi.

Kateri so vasi najljubsi tradicionalni recepti iz Prekmurja? Ali obstaja katera prekmurska
jed ali sestavina, ki jo Se posebej cenite zaradi svoje edinstvenosti?

Glede nato, da sem se Sele pred kratkim preselil v Prekmurje, se prav dobro ne spoznam na
tradicionalne prekmurske jedi, zato se mi ne zdi posSteno, da bi spreminjal nekaksne recepte te
prekmurske kulinarike. Ravno zato na mojem kuharskem seznamu ni tradicionalnih jedi, ceprav
se pogosto posluzim nekaterih tradicionalnih sestavin, ki jih z mojim Sirokim kuharskim znanjem
in razlicnimi kuharskimi tehnikami preoblikujem v sodobno jed. Sestavine, ki jih uporabljam za
kuhanje, se zelo razlikujejo in so odvisne od letnih ¢asov. Poleti najveckrat kuham s paradiznikom,
papriko, melancani, ki so pri meni izredno priljubljene. Pozimi pa med vsemi sestavinami najbolj
izstopa gomolj zelene, ki mi je izredno vsec zaradi svoje kisline in sladkobe hkrati.

Kako vkljudite prekmurske sestavine v svoje jedi in kateri so klju¢ni elementi prekmurske
kuhinje, ki jih radi poudarjate v svojih jedeh?

Kadar se na mojem kuharskem seznamu znajdejo prekmurske jedi, v njih pogosto vkljucim nekaj
kljucnih elementov prekmurske kulinarike. Med njimi zagotovo izstopa svinjska mast, ki je zame
Nepogresljiva sestavina v kuhinji. Dolgo casa sem se spopadal z izzivom, ali naj uporabim bucno
olje, saj sem imel iz otrostva neko neprijetno izkusnjo. Sedaj se zavedam, da je bila prava
odlocitev, da sem ga zacel ponovno uporabljati in vkljucevati v svoje kulinaricne ideje. V svojih
jedeh uporabljam tudi bucna semena in ocvirke.



Kateri izzivi se pojavljajo pri vkljucevanju tradicionalnih prekmurskih sestavin v sodobne
kuharske trende?
Eden izmed najvecjih izzivov je prav ta, da se ne spoznam na tradicionalne prekmurske sestavine,
ki bi jih lahko uporabil v neki klasicni jedi, zato veliko tradicionalnih sestavin predrugacim 2
razlicnimi kuharskimi tehnikami. Tako na koncu nastane zanimiva, na sodoben nacin pripravijena
Jjed, ceprav vkljucuje tradicionalne sestavine.

Kako sodelujete z lokalnimi pridelovalci in proizvajalci v Prekmurju pri izbiri sestavin za
svoje jedi?

Najprej bi se rad dotaknil teh ljudi, s katerimi sodelujem pri nabavi sestavin za moje kulinaricne
Jjedi, saj so prijazni kot vecina Prekmurcev, ki res veljajo za enega izmed najbolj dobrosrcnih
ljudi dalec¢ naokoli. Z njimi sem Ze od samega zacetka ustvaril lep odnos, saj so me lepo sprejeli,
Ceprav prihajam z drugega konca Slovenije. Od njih dobim vecino vseh mojih sestavin, ki jih
uporabljam pri kuhanju, in tudi njim je v cast, da pripravljajo sestavine zame. Nekaj tezav mi
sicer povzroca sezonska zelenjava, ampak kadar si zamislim nekaj receptov iz sezonske
zelenjave, jih zapisem v belezko, saj moj namen ni, da bi pri kuhanju uporabljal uvozene
sestavine iz drugih drzav.

Kako vidite vlogo prekmurske kuhinje v Sirokem kontekstu sodobne gastronomije?
Prekmurska kulinarika je zelo specificna in tudi tezka predvsem zaradi zacimb, ki jih uporabljajo

pri dolocenih jedeh.




PRILOGA 3
NACRT PREDSTAVITVE NA TURISTICNI TRZNICI

Na turisti¢ni trznici bomo obiskovalce navdusili z zgodbo turistiCnega proizvoda in jim s
kulinari¢no ponudbo prebudili vse cute. Dve ucenki bosta promocijski material delili med
obiskovalce na celotnem prizoriséu. Razstavljali bomo lokalne proizvode in tako vplivali na
promocijo njihovih izdelkov. Predstavitev bomo popestrili s krajsimi delavnicami, kjer se bodo
lahko naucili veliko o goricki kulinariki. S Stevilnimi igrami in kvizi, ki bodo prinaSali lepe
nagrade, ter reklamnimi oglasi in plakati bomo njihovo zanimanje o kulinariki v Krajinskem parku
Goricko $e podkrepili. Predstavitev na trznici bom podkrepili s predstavitvijo promocijskega
spota.

PRILOGA 4

KULINARICNA KNJIZICA: RAZISKUJ, SPOZNAVAJ IN OKUSAJ DROBTINICE
ZAKLADOV

Obiskovalci ob nakupu turistiénega proizvoda »Drobtinice zakladov« prejmejo knjizico Raziskuj,
spoznavaj in okusaj drobtinice zakladov. V knjizici se nahaja opis lokalnih ponudnikov,
tradicionalnih lokalnih jedi in zanimivosti iz gori¢ke kulinarike. Knjizica je bogata tudi z recepti
jedi, ki jih bo obiskovalec tekom kulinari¢éne dogodivséine okusal. Pri tem si v knjizici belezi
sestavine, ki jih je okusil, vtise in obc¢utke. Po zelji si lahko doda tudi fotografijo jedi. Knjizica mu

omogoca, da se tudi doma, v svoji kuhinji vedno vra¢a k spominom in okusom goricke kulinarike.




PRILOGA 5

DARILNI BON — KULINARICNO DOZIVETJE S KUHARSKIM MOJSTROM

PRILOGA 6
FOTOGRAFIJE IZ SNEMANJA PROMOCIJSKEGA SPOTA




